Menu weselne

1. Rosét z makaronem
2. Drugie danie:

a) Mieso na poétmiskach, 2,5 porcji na osobe, do wyboru 3-4 potrawy:

Schabowy

Mielony

Roladki z piersi kurczaka z fetgi szpinakiem lub zéttym serem
Karkéwka pieczona

Faszerowany dréb (ges lub kaczka)

Zrazy

b) Surdéwki:

Biata kapusta z cebulg i marchewka
Buraczki z cebula
Marchew z ananasem

c) Ziemniaki

Przekaski:

Wiejskie wedzonki: szynka, poledwica
Tatar

Pieczone mieso na zimno:

v’ Karkéwka

v' Schab ze $liwkai morelg

v’ Boczek

v Klops mielony z indyka z jajkiem
Ryby wedzone: pstrag, toso$

Ryba po grecku

Jajka faszerowane

Warzywa:

V' ogorki,

v' pomidory,

v" konserwowa papryka,
v"marynowane grzybki
Sledziki ( 2 rodzaje do wyboru):
v woleju

v' w occie

v',kartuskie”

Galaretki:

v' rybna

v' drobiowa

v' wieprzowa



Satatki:
Tradycyjna jarzynowa

Brokutowa - brokuty, pomidory, feta, sos jogurtowo — czosnkowy, ptatki migdatow
Z wedzonym kurczakiem - makaron ryzowy, kurczak wedzony, kukurydza, ser, ananas, sos
majonezowo — czosnkowy

Grecka - feta, ogorek, pomidor, oliwki, czerwona cebula, satata (lub bez sataty), sos ziotowy
Gyros - piers kurczaka smazona w przyprawie gyros, kapusta pekifnska, ogérek konserwowy,
cebula, kukurydza, czerwona fasola, ketchup, majonez

Ze stonecznikiem - makaron ryzowy, szynka, prazony stonecznik, kukurydza, sos majonezowo
—czosnkowy

Z ananasem - seler ze stoika (konserwowy ciety w paseczki), ananas, jajka, por, rzodkiewka
lub czerwona papryka, majonez

ok. godz. 21%° - Goraca kolacja —kurczak pieczony (udka),
- gotabki

ok. godz. 23*°- Goracy positek —do wyboru jedna potrawa:
e Strogonov w butce
e Zupagulaszowa
e Mioda kapusta z biatg kietbasg
e Zurek (jedli nie ma go na poprawinach)

e Bigos
e leczo
e Flaki

Ok. godz. 2°° —barszczyk + pierozki smazone z pieczarkami lub paszteciki (z miesem albo
z kapustg i grzybami)

Tort:
e Biszkopt z bitg Smietana
o Szwarcwaldzki: czekoladowy biszkopt z kremem czekoladowym i wisniami z nalewki
e Owocowy: jasny biszkopt z kremem z bitej Smietany i owocow ( najczesciej
truskawek)
Ciasta (1 blacha na 10 oséb):
e Snickers —kruche miodowe z orzechami i karmelem
e Biszkopt z galaretkgi owocami

e Sernik tradycyjny na spodzie

e Tiramisu
o Krowka —biszkoptowe z masg karmelowg i z bitg Smietang posypane prazonym
stonecznikiem

e Karpatka



e Bananowiec —ciasto kakaowe przetozone biatg masg: widrki kokosowe + $Smietana
i warstwg banandéw w zielonej galaretce

* Keks

e Drozdzowe z kruszonka

10. Napoje:
e Kawa, herbata, woda mineralna bez ograniczen
e Napoje do obiadu 0,25 | na osobe
e Alkohol we wtasnym zakresie

Istnieje mozliwosc¢ rozszerzenia menu



